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Procedura di qualificazione panettiera/e-pasticciera/e-confettiera/e AFC 
Posizione 3: obiettivo generale 1.2 

 
Ideazione e creazione 2025 

 
Indirizzo pasticceria-confetteria / 120 minuti 

 
 
Numero candidato: _______________________ Data dell’esame: _________________ 
 
 
Per ogni prodotto, creare la decorazione richiesta in base al tema indicato. 

 
 
Esercizio 1 Decorazione al cornetto 
 

Decorare con la massa grassa per sprizzare sulla base definita.  

Il testo è riportato alla fine del documento.	

 
• Il supporto per la decorazione è preparato dal/dalla candidato/a in anticipo.	

• La scritta è libera.	

• La scritta deve essere eseguita direttamente sul supporto (senza ricalcare).	

• Si può sprizzare una decorazione appropriata in massa grassa per sprizzare.	

• Non sono ammesse altre tecniche.	

 
 
 

Esercizio 2  Decorazione di torte / ordinazione di un cliente 
 
Realizzare la decorazione per torta su una base quadrata di 20 cm di lato. 
	
• Il tema è: “Il viaggio"	

• L'iscrizione “Buon viaggio” deve essere inclusa.	

• Viene richiesta la tecnica del modellaggio in 3D. 

• Una seconda tecnica deve essere integrata in relazione al tema. 

• Il supporto può essere preparato dal candidato in precedenza (marzapane, pasta di zucchero). 

• Possono essere portati un modello (schizzo/disegno). Essi non saranno valutati. 
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Esercizio 3 Decorazione da tavolo 

Crea una decorazione da tavolo, presentata in piedi, per un buffet di dessert in tema “Festival 
della musica”. 

• Le singole parti della decorazione da tavolo possono essere preparate in anticipo, ma devono 
essere nuovamente prodotte durante l'esame. 

• Le decorazioni del tavolo (oltre alla struttura) possono essere preparate in anticipo, ma devono 
essere rifatte il giorno dell'esame. 

• La decorazione da tavolo deve misurare 15 cm x 20 cm. 

• La decorazione da tavolo deve essere presentata in piedi. 

• Deve essere inclusa una scritta in relazione al tema. 

• La scritta è libera. 

• Devono essere eseguite almeno altre due tecniche di decorazione. 

 
 
 
 
Aiuti autorizzati 

• Materiale di decorazione e materie prime commestibili. 

• Utensili, asportapasta, aiuti e installazioni. 

• Classificatore di creazione personale con disegni, schizzi, sagome e modelli realizzati autono-
mamente. 

 

Indicazioni per la realizzazione 

• Tutti i lavori d’esame devono apportare il numero del candidato. 

• Alla fine dell'esame, il posto di lavoro deve essere lasciato pulito (valutazione). 
• Obbligatorio: maglietta e grembiule bianchi. 
 

 
Elaborato da:  Gruppo di lavoro per le procedure di qualificazione di fine apprendistato  

della PCS (Associazione svizzera dei mastri panettieri-confettieri)  
Editore:   CSFO, unità procedure di qualificazione 
Tradotto da  SPAI – settore pasticceria – Centro Professionale Tecnico Trevano	
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Esercizio 1 Decorazione al cornetto 
 
Testo: “L'amore è la chiave della felicità" 
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