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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
KandidatIn: /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
1 a Kleingebéck und Feingebéck nach freier Wahl ( O ) Produktename:
Wenn Fiillung, dann 1.03 bewerten bei Kleingebéck wird 1.05 nicht bewertet |
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung AbZUgEe aosige proten
1.01 |Vorbereitung / Rohstoffe abwégen / Knetprozess 0 2
Teigherstellung Teigbeschaffenheit / Teigtemperatur 0 2
1.02 |Teig- und Teigbehandlung / Stockgare 0 2
Xr'febfuhrung / Arbeitstechnik abwagen / aufarbeiten 0 2
ufarbeiten Stiickgare 0 5
1.03 |Fullen Fullen vor resp. nach dem Backen 0 2 ]
104 BaCkVOfbereitUng/ Einschiessen z.B. stauben, anstreichen, schneiden, etc. 0 2
Backprozess/ Backprozess Temperatur / Dampf / Zug / Backdauer 0 )
Ausbacken /
o Sorgféltigkeit
Frittieren orgtaligre! 0 2
1.05 |Fertigstellung Gelieren / glasieren / stauben 0 2 []
1.06 |Endprodukt Volumen / Farbe 0 2
Ausfuhrung / Dekor 0 2
1.07 |Schwierigkeitsgrad |Schwierigkeitsgrad / Arbeitsaufwand der mirglistische Aucisigag =2 0 2
/ Arbeitsaufwand ~ [9anzen Aufgabe 1a
1 08 Verkauﬂlch / Produkt unverkauflich als Folge eines es darfiieximaliil\ ' Brg@ukiPemverkauiehl Kriterium in Abzug gebracht werden
Mindestangaben einmaligen Missgeschick
Produkt unverkauflich als Folge der eSdarf maXimal T<Rioeiukdi@ve rkauflich' Kriterium in Abzug gebracht werden O
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
mindéstens 20 'Stiick Mindestangabe nicht erreicht
Benotigt2: Versuch
1.09 [Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Zutaten / Brodukt | yenwendung von nicht erlaubten Zutaten 0
nicht hergestelit Produkt nicht hergestellt
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
KandidatIn: /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
1 b Kleingebéck und Feingebéck nach Vorgabe ( O ) Produktename:
Wenn Fiillung, dann 1.12 bewerten bei Kleingebéack wird 1.14 nicht bewertet |
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung AbZUgEe aosige proten
1.10 |Vorbereitung / Rohstoffe abwégen / Knetprozess 0 2
Teigherstellung Teigbeschaffenheit / Teigtemperatur 0 2
1.11 | Teig- und Teigbehandlung / Stockgare 0 2
Xr'febfuhrung / Arbeitstechnik abwagen / aufarbeiten 0 2
ufarbeiten Stiickgare 0 5
1.12 |Flllen Fiillen vor resp. nach dem Backen 0 2 ]
113 BaCkVOfbereitUng/ Einschiessen z.B. stauben, anstreichen, schneiden, etc. 0 2
Backprozess/ Backprozess Temperatur / Dampf / Zug / Backdauer 0 )
Ausbacken /
o Sorgféltigkeit
Frittieren orgtaligre! 0 2
1.14 |Fertigstellung Gelieren / glasieren / stauben 0 2 ]
1.15 |Endprodukt Volumen / Farbe 0 2
Ausfuhrung / Dekor 0 2
1.16 |Schwierigkeitsgrad |Schwierigkeitsgrad / Arbeitsaufwand der mirglistische Aucisigag =2 0 2
/ Arbeitsaufwand ~ [9anzen Aufgabe 1b
1 1 7 Verkauﬂlch / Produkt unverkauflich als Folge eines es darfiieximaliil\ ' Brg@ukiPemverkauiehl Kriterium in Abzug gebracht werden
Mindestangaben einmaligen Missgeschick
Produkt unverkauflich als Folge der eSdarf maXimal T<Rioeiukdi@ve rkauflich' Kriterium in Abzug gebracht werden O
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
mindéstens 20 'Stiick Mindestangabe nicht erreicht
Benotigt2: Versuch
1.18 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Zutaten / Brodukt | yenwendung von nicht erlaubten Zutaten 0
nicht hergestelit Produkt nicht hergestellt
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
KandidatIn: /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
2 a Tourierter Teig herstellen nach Vorgabe ( O ) Produktename:
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung .
2.01 |Vorbereitung / Rohstoffe abwégen / Misch- oder Knetprozess 0
Teigherstellung Teigbeschaffenheit / Teigtemperatur 0
2.02 | Tourieren Anzahl Touren 0
Fett / Teigkonsistenz 0
Zeit rationelles Arbeiten O
Schichtung 0
203 EndprOdUkt Produkt nicht weiterverarbeitbar als Folge es darf maximal 1 'Produkt nicht weiterverarbeitbar' Kriterium in Abzug gebracht werden O
Weiterverarbeitbar |eines einmaligen Missgeschick
Produkt nicht weiterverarbeitbar als Folge der es darf maximal 1 'Produkt nicht weiterverarbeitbar' Kriterium in Abzug gebracht werden 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
Bendtigt 2. Versuch 0
2.04 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Z'Uthatin / PrOdlLlet Verwendung von nicht erlaubten Zutaten 0
nicht hergestellt Produkt nicht hergestellt 0
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
Kandidatin: _~ ~ /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
2 b Tourierte Teige zu Produkten verarbeiten ( O ) Produktenamen 1 + 2:
Wenn Fiillungen, dann 2.06 resp. 2.13 bewerten |
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung AbZUgEe aosige proten
2.05 |Produkt 1 aus Aufarbeitung / Materialauswertung Rezeptausbeute 0 2
touriertem Teig | zeit / Arbeitstechnik 012
2.06 |Fllen Fllen vor resp. nach dem Backen 0 2 []
Verhaltnis Flllung zu Teig 0 2
2.07 |Backvorbereitung / |Abstehzeit / Stiickgare 0 2
Backen Prod. 1 Backvorbereitung 2 B. anstreichen efc. 0 >
Backprozess Temperatur / Dampf / Zug / Backdauer 0 2
2.08 |[Endprodukt 1 Trieb / Form 0 2
Fertigstellung / Dekor 0 2
Gesamteindruck 0 2
2.09 |Schwierigkeitsgrad |Schwierigkeitsgrad / Arbeitsaufwand der minimalistische Ausfihrung =2 0 2
/ Arbeitsaufwand  [9anzen Aufgabe 2a
2.10 |Prod. 1 verkauflich |Produkt unverkéuflich als Folge eines es darf maximal 1 Produkt unvefigallich" Kriterium in Abzugigbracht werdQg
/ Mindestangaben einmaligen Missgeschick
Produkt unverkauflich als Folge der es dart maximaiglgFroduk{gRerk AR’ Kriterium in A GERagEIHENT werden 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
mindestens 15 Stilick / 3 Stiick:a,400 g M =< t={ge0e NEgereick
Bendtigt 2. Versueh 0
2.11 |Unerlaubte Unerladbte Vorbereitungsarbeiten 0
Zutateni/ Produkt| " |venyendungvon nicht erlatibten.Zitaten 0
nicht hergestelit £ 4 iFnicht nergestal 0
Produkt 2
2.12 |Produkt 2 aus Aufarbeitung / Materialauswertung Rezeptausbeute 0|12
touriertem Teig Zeit / Arbeitstechnik 0|12
2.13 |Flllen Fillen vor resp. nach dem Backen ol1]2 ]
Verhaltnis Flllung zu Teig 0j12
2.14 |Backvorbereitung / |Abstehzeit / Stiickgare 012
Backen Prod. 2 Backvorbereitung 7B anstreichen efc. 0|12
Backprozess Temperatur / Dampf / Zug / Backdauer ol1]2
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
KandidatIn: /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
2 b Tourierte Teige zu Produkten verarbeiten ( O ) Produktenamen 1 + 2:
Wenn Fiillungen, dann 2.06 resp. 2.13 bewerten |
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung .
2.15 |Endprodukt 2 Trieb / Form 0
Fertigstellung / Dekor 0
Gesamteindruck 0
2.16 |Schwierigkeitsgrad |Schwierigkeitsgrad / Arbeitsaufwand der minimalistische Ausflhrung =2 0
/ Arbeitsaufwand  |[9anzen Aufgabe 2b
21 7 PrOd. 2 VerkéUfIiCh Produkt unverkauflich als Folge eines es darf maximal 1 'Produkt unverkauflich' Kriterium in Abzug gebracht werden 0
/ Mindestangaben einmaligen Missgeschick
Produkt unverkauflich als Folge der es darf maximal 1 'Produkt unverkauflich' Kriterium in Abzug gebracht werden 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
mindestens 15 Stilick / 3 Stiick a 400 g Mindestangabe nicht erreicht 0
Benétigt 2. Versuch 0
2.18 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Z'Uthatin / PrOdlLlet Verwendung von nicht erlaubten Zutaten 0
nicht hergestellt Produkt nicht hergestellt 0
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
KandidatIn: /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
3 a Snacks und Traiteur nach freier Wahl Produktename:
Wenn Canapé, dann 3.04 und 3.05 bewerten, sonst 3.01, 3.02 (optional bei Sandwich) und 3.03 bewerten |
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung .
3.01 |Nicht-Canapé Aufarbeiten / Arbeitstechnik Zeit, rationelles Arbeiten 0 ]
spezifische Fiillen 0
Arbeiten Materialauswertung Rezeptausbeute 0
302 Backprozess Backprozess Abstehzeit, Stiickgare, Backtemperatur, Dampf, Zug 0 D
3.03 |Endprodukt Nicht- | Struktur 0 []
Canape Form / Aussehen 0
Gesamteindruck 0
3.04 |Canapé Mise en place / Arbeitsvorbereitung 0412 []
spezifische Arbeitstechnik belegen, Zeit, rationelles Arbeiten 0ol1]2
Arbeiten Gelieren / Sulzen 0|12
Materialauswertung Rezeptausbeute 0l12
3.05 |Endprodukt Ausfiihrung 0l1]2 []
Canapé Gesamteindruck Fertigst@lung, [B&kor ol1l2
3.06 |Schwierigkeitsgrad | Schwierigkeitsgrad / Arbeitsaufwand, der. mifihalistiserie. Ausflhrung =2
/ Arbeitsaufwand , [9anzen Aufgabe 3a
3.07 VerkauﬂlCh / Produkt unverkauflich als Folge @ines es darf maximal 1 'Produkt unverk&uflich' Kriterium in Abzug gebracht werden
Mindestangaben einmaligen Missgeschick
Produkt unverkauflich als Folge der es darf maximal 1 'Produkt unverkauflich' Kriterium in Abzug gebracht werden
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
mindestens 15 Stiick / Canapé 3 x 5 Stiick  |Vindestangabe nicht erreicht
Bendtigt 2. Versuch
3.08 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten
Z'Uthatin / PrOdlLlet Verwendung von nicht erlaubten Zutaten
nicht hergestellt Produkt nicht hergestellt
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
KandidatIn: /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
3 b Snacks und Traiteur nach Vorgabe Produktename:
Wenn Canapé, dann 3.12 und 3.13 bewerten, sonst 3.09, 3.10 und 3.11 bewerten |
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung .
3.09 |Nicht-Canapé Aufarbeiten / Arbeitstechnik Zeit, rationelles Arbeiten 0 ]
spezifische Fiillen 0
Arbeiten Materialauswertung Rezeptausbeute 0
31 0 Backprozess Backprozess Abstehzeit, Stiickgare, Backtemperatur, Dampf, Zug 0 D
3.11 |Endprodukt Nicht- | Struktur 0 L]
Canape Form / Aussehen 0
Gesamteindruck 0
3.12 |Canapé Mise en place / Arbeitsvorbereitung 041 |2 []
SpeZifiSChe Arbeitstechnik belegen, Zeit, rationelles Arbeiten 0ol1l2
Arbeiten Gelieren / Sulzen 0|12
Materialauswertung Rezeptausbeute 0l12
3.13 |Endprodukt Ausfiihrung 0l1]2 []
Canapé Gesamteindruck Fertigst@lung, [B&kor ol1l2
3.14 |Schwierigkeitsgrad | Schwierigkeitsgrad / Arbeitsaufwand, der. mifihalistiserie. Ausflhrung =2
/ Arbeitsaufwand , [9anzen Aufgabe 30
3.15 VerkauﬂlCh / Produkt unverkauflich als Folge @ines es darf maximal 1 'Produkt unverk&uflich' Kriterium in Abzug gebracht werden
Mindestangaben einmaligen Missgeschick
Produkt unverkauflich als Folge der es darf maximal 1 'Produkt unverkauflich' Kriterium in Abzug gebracht werden
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
mindestens 15 Stiick / Canapé 3 x 5 Stiick  |Vindestangabe nicht erreicht
Bendtigt 2. Versuch
3.16 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten
Z'Uthatin / PrOdlLlet Verwendung von nicht erlaubten Zutaten
nicht hergestellt Produkt nicht hergestellt
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
KandidatIn: /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
4 a Biscuit und Massen nach Vorgabe Produktename:

Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung P o
4.01 |Kaltes Biscuit Masse herstellen 0
(dressierte Melieren 0
Schalen) Qder. Abfiillen / dressieren Rezeptausbeute 0
warmes Biscuit
Backen 0
4.02 |Endprodukt Struktur und Farbe 0
Gesamteindruck 0
403 Weiterverarbeitbal’ Produkt nicht weiterverarbeitbar als Folge es darf maximal 1 'Produkt nicht weiterverarbeitbar' Kriterium in Abzug gebracht werden O
eines einmaligen Missgeschick
Produkt nicht weiterverarbeitbar als Folge der es darf maximal 1 'Produkt nicht weiterverarbeitbar' Kriterium in Abzug gebracht werden 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
Benétigt 2. Versuch 0
4.04 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Z'Uthatin / PrOdlLlet Verwendung von nicht erlaubten Zutaten 0
nicht hergestellt Produkt nicht hergestellt 0
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0

KandidatIn: /01.01.2015 Kand.-Nr.:
4 b Biscuit und Massen nach Vorgabe Produktename:
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung .
4.05 |Produkt aus Masse herstellen 0
Butter.r.nasse, Dressieren / abfillen Rezeptausbeute 0
abgerosteter Melieren / abrésten 0
Masse oder S
Schneemasse Backen Z.B. entemperatur, backzeit elc O
4.06 |Endprodukt Struktur und Farbe 0
Gesamteindruck 0
407 VerkauﬂlCh Produkt unverkauflich oder nicht es darf maximal 1 'Produkt unverkauflich' Kriterium in Abzug gebracht werden 0
weiterverarbeitbar als Folge eines einmaligen
Missgeschick
Produkt unverkauflich als Folge der es darf maximal 1 'Produkt unverkauflich' Kriterium in Abzug gebracht werdem 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
Bendtigt 2. Versuch 0
4.08 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Z'Utﬁtin / PrOdlllet Verwendung von nicht erlaubten Zutaten 0
nicht hergestellt Produkt nicht hergestellt 0
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
KandidatIn: /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
5 a Patisserie nach freier Wahl Produktename:
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung AbZUgEe aosige proten
5.01 |Patisserie, 1 Sorte |Arbeitstechnik 0
n;lt Fondant Fillung/en herstellen 0 2
glasiert Aprikotieren / Glasieren 0 2
Materialauswertung Rezeptausbeute 0 2
5.02 |Decor Arbeitstechnik 0 2
Cornetarbeit 0 2
Ausflihrung / Schwierigkeitsgrad 0 2
5.03 |Endprodukt Farbe / Glanz 0 2
I;ogdant Form 0 2
- Sorte Ausflihrung 0 2
5.04 |Schwierigkeitsgrad |Schwierigkeitsgrad / Arbeitsaufwand der minimalistische Ausfiihrung =2 0 2
/ Arbeitsaufwand  [9anzen Aufgabe 5a
505 VerkauﬂlCh / Produkt unverkauflich als Folge eines es darf maximal 1 'Produkt unv@i&uflich' Kriterium in Abzug géfacht watdien
Mindestangaben einmaligen Missgeschick
Fondant Produkt unverkauflich als Folge der es @aif maximal 1 'Prageist unverk@iilich' Kriterium in Abzlil@fgebrachtaerden 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
mindestens 8 Stiick Mindest@higabamnieterreicht 0
Bendtigt 2. Versuch
5.06 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbefeitungsarbeiten 0
Z_Utaten / Produkt Verwendung von nicht erlaubten Zutaten
nicht hergestellt Produkt nieht hergestellt 0
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
KandidatIn: /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
5 b Patisserie nach Vorgabe Produktename:

Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung P o
5.07 |Rahmpatisserie Arbeitstechnik 0
Fillen / einsetzen 0
Abfillen / belegen / gelieren 0
Materialauswertung Rezeptausbeute 0
5.08 |Endprodukt Farbe 0
Rahmpatisserie Form / Gleichmassigkeit 0
Dekor 0
5.09 |Schwierigkeitsgrad | Schwierigkeitsgrad / Arbeitsaufwand der minimalistische Ausfiihrung =2 0
/ Arbeitsaufwand  [9anzen Aufgabe 5b
51 0 VerkauﬂlCh / Produkt unverkauflich als Folge eines es darf maximal 1 'Produkt unverkauflich' Kriterium in Abzug gebracht vérgert
Mindestangaben einmaligen Missgeschick
Rahmpatisserie Produkt unverkauflich als Folge der es darf maximal 1 'Produkt unverkauflich' Kriteriumg@@Abzug gebhkachtWW@rden 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
mindestens 8 Stiick Mindestangabe nicht erreicht
Bendtigt 2. Versuch
5.11 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Z'Uthatin / PrOdlLlet Verwendung von nicht erlaubten Zutaten
nicht hergestellt Produkt nicht hergestellt 0
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
KandidatIn: /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
6 a Stiickli und/oder Konfekt nach freier Wahl Produktename:
Wenn Fiillung, dann 6.02 bewerten |
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung AbZUgEe aosige proten
6.01 |Stlckli und/oder Masse / Teig herstellen 0 2
Konfekt Ausrollen, Ausstechen, Schneiden, Dressieren 0 2
Backen 0 2
Fertigstellung Glasieren, stauben, . 0 2
Materialauswertung Rezeptausbeute 0 2
6.02 |Fillen / Trempieren |Fiillen vor resp. nach dem Backen 0 2 []
6.03 |Endprodukt Farbe 0 2
Form 0 2
Gleichmassigkeit 0 2
6.04 |Schwierigkeitsgrad | Schwierigkeitsgrad / Arbeitsaufwand der minimalistische Ausfihrung =2 0 2
/ Arbeitsaufwand  [9anzen Aufgabe 6a
6.05 VerkauﬂlCh / Produkt unverkauflich als Folge eines es darf maximal 1 'Produkt unv@ilauflich' Kriteriurfrin Abzug géBfacht wekdlen
Mindestangaben einmaligen Missgeschick
Produkt unverkauflich als Folge der es gdaif maximal 1 'Produkt unverk@iiilich' Kriterium in Abz#@gebracht werdert 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
Stiickli: mind. 12, Konfekt: mind. 20 lindes{Eiioaoiepiereicht
Bendtigt 2. Versuch 0
6.06 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Z'Uthat?]n / PrOdh‘kt Verwenduing von nicht erlaubten Zutaten 0
nicht heggerell Produkt nichtshergestellt 0

EEXpeHAdmin@ ist eine eingetragene Marke der Inforis AG
Das ExpertAdmin Bewertungsverfahren und die ExpertAdmin Software sind urheberrechtlich geschitzt
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
Kandidatin: _~ 7/ 01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
6 b Stiickli und/oder Konfekt nach Vorgabe Produktename:
Wenn Fiillung, dann 6.08 bewerten |
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung AbZUgEe aosige proten
6.07 |Stlckli und/oder Masse / Teig herstellen 0 2
Konfekt Ausrollen, Ausstechen, Schneiden, Dressieren 0 2
Backen 0 2
Fertigstellung Glasieren, stauben, . 0 2
Materialauswertung Rezeptausbeute 0 2
6.08 |Fillen / Trempieren |Fiillen vor resp. nach dem Backen 0 2 []
6.09 |Endprodukt Farbe 0 2
Form 0 2
Gleichmassigkeit 0 2
6.10 |Schwierigkeitsgrad | Schwierigkeitsgrad / Arbeitsaufwand der minimalistische Ausfiihrung =2 0 2
/ Arbeitsaufwand  [9anzen Aufgabe 6b
6.11 VerkauﬂlCh / Produkt unverkauflich als Folge eines es darf maximal 1 'Produkt unv@ilauflich' Kriteriurfrin Abzug géBfacht wekdlen
Mindestangaben einmaligen Missgeschick
Produkt unverkauflich als Folge der es gdaif maximal 1 'Produkt unverk@iiilich' Kriterium in Abz#@gebracht werdert 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
Stiickli: mind. 12, Konfekt: mind. 20 lindes{Eiioaoiepiereicht
Benétigt 2. Versuch 0
6.12 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Z'Uthat?]n / PrOdh‘kt Verwendungvon nicht erlaubten Zutaten 0
nicht heg@®steil Produkt nichtshergestellt 0

EEXpeHAdmin@ ist eine eingetragene Marke der Inforis AG
Das ExpertAdmin Bewertungsverfahren und die ExpertAdmin Software sind urheberrechtlich geschitzt
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
KandidatIn: /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
7 a Torten, Cakes oder Tortchen nach freier Wahl Produktename:
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung P o
7.01 |Gefrierfeste Fillung/en herstellen 0
Schnitttorte abfillen / einsetzen 0
Ausformen / Fertigstellung Glasieren, Gelieren, Belegen 0
Schneiden Regelmassigkeit 0
Arbeitstechnik / Materialauswertung Rezeptausbeute 0
7.02 |Endprodukt Gesamteindruck Farbe / Form / Ausfihrung 0
Schnitttorte Dekor 0
7.03 |Schwierigkeitsgrad |Schwierigkeitsgrad / Arbeitsaufwand der minimalistische Ausfihrung =2 0
/ Arbeitsaufwand ~ [9anzen Aufgabe 7a
704 VerkauﬂlCh / Produkt unverkauflich als Folge eines es darf maximal 1 'Produkt unverkauflich' Kriterium in Abzug gebracht vérgert
Mindestangaben einmaligen Missgeschick
SChnitttorte Produkt unverkauflich als Folge der es darf maximal 1 'Produkt unverkauflich' Kriteriumg@@Abzug gebhkachtWW@rden 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
mind. 10 Stiick geschnitten Mindestangabe nicht erreicht
Bendtigt 2. Versuch
7.05 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Z'Uthatin / PrOdlLlet Verwendung von nicht erlaubten Zutaten
nicht hergestellt Produkt nicht hergestellt 0
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
KandidatIn: /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
7 b Torten, Cakes oder Tértchen/ reg. Prod. nach Vorgabe |Produktename:
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung P o
7.06 |1 Produkt nach Flllung/en / Massen herstellen 0
Vorgabe auslegen / abfiillen / einsetzen 0
Backen / ausformen / fertigstellen Glasieren, Gelieren, Belegen 0
Arbeitstechnik / Materialauswertung Rezeptausbeute 0
7.07 |Endprodukt Farbe 0
Form / Gleichmassigkeit 0
Dekor 0
7.08 |Schwierigkeitsgrad | Schwierigkeitsgrad / Arbeitsaufwand der minimalistische Ausfiihrung =2 0
/ Arbeitsaufwand  |9anzen Aufgabe 7b
709 VerkauﬂlCh / Produkt unverkauflich als Folge eines es darf maximal 1 'Produkt unverkauflich' Kriterium in Abzug gebracht vérgert
Mindestangaben einmaligen Missgeschick
Produkt unverkauflich als Folge der es darf maximal 1 'Produkt unverkauflich' Kriteriumg@@Abzug gebhkachtWW@rden 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
mind. 4 Stiick Mindestangabe nicht erreicht
Bendtigt 2. Versuch
7.10 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Z'Uthatin / PrOdlLlet Verwendung von nicht erlaubten Zutaten
nicht hergestellt Produkt nicht hergestellt 0

EEXpeHAdmin@ ist eine eingetragene Marke der Inforis AG
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
KandidatIn: /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
8 a Rahm-, Creme- und Glacedesserts nach freier Wahl Produktename:
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung P o
8.01 |Gekochte Creme  |Abkochen 7B. Temperatur 0
oder Cremeglace Hygiene Abkiihlen / Zeit / Temperatur 0
oder Creme Bindung 0
Bavaroise
Materialauswertung Rezeptausbeute 0
8.02 |Creme als Feinheit 0
Halbfabrikat Homogenitat 0
803 Weiterverarbeitbal’ Produkt nicht weiterverarbeitbar als Folge es darf maximal 1 'Produkt nicht weiterverarbeitbar' Kriterium in Abzug gebracht werden O
eines einmaligen Missgeschick
Produkt nicht weiterverarbeitbar als Folge der es darf maximal 1 'Produkt nicht weiterverarbeitbar' Kriterium in Abzug gebracht werden 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
Bendtigt 2. Versuch 0
8.04 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Z'Uthatin / PrOdlLlet Verwendung von nicht erlaubten Zutaten 0
nicht hergestellt Produkt nicht hergestellt 0

EEXpeHAdmin@ ist eine eingetragene Marke der Inforis AG
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
KandidatIn: /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
8 b Rahm-, Creme- und Glacedesserts nach Vorgabe Produktename:
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung P o
8.05 |Dessert Abbinden / Aromatisieren muss degusfiert werden 0
Arbeitstechnik Abflllen / einsetzen / dressieren O
Fertigstellung Ausgarnieren 0
Materialauswertung Rezeptausbeute 0
8.06 |Endprodukt Farbe 0
Dessert Form / Gleichmassigkeit 0
Dekor 0
8.07 |Schwierigkeitsgrad | Schwierigkeitsgrad / Arbeitsaufwand der minimalistische Ausfiihrung =2 0
/ Arbeitsaufwand  9anzen Aufgabe 8b
808 VerkauﬂlCh / Produkt unverkauflich als Folge eines es darf maximal 1 'Produkt unverkauflich' Kriterium in Abzug gebracht vérgert
Mindestangaben einmaligen Missgeschick
Dessert Produkt unverkauflich als Folge der es darf maximal 1 'Produkt unverkauflich' Kriteriumg@@Abzug gebhkachtWW@rden 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
1 Dessert fir mind. 10 Personen Mindestangabe nicht erreicht
Bendtigt 2. Versuch
8.09 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Z'Uthatin / PrOdlLlet Verwendung von nicht erlaubten Zutaten
nicht hergestellt Produkt nicht hergestellt 0

EEXpeHAdmin@ ist eine eingetragene Marke der Inforis AG
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
Kandidatin: _~ ~ /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
9 a Qualitatssicherung
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung P o
9.01 |Produktions- Umgang mit Rohstoffe 0
Hygiene Hygienische Arbeitsweise 0
Materialauswertung 0
9.02 |Betriebliche Boden 0
Hygiene Arbeitsflache 0
Gerétschaften 0
9.03 |Personliche Erscheinungsbild 0
Hygiene Schuhe 0
Kleider 0
9 b Qualitatssicherung
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung P o
9.04 |Organisation der  |Arbeit stimmt mit Arbeitsplanung tberein / 0
Produktion und Zeitmanagement
Arbeitssicherheit Bedienung der Maschinen und Geréte 0
Okonomischer und 8kologischer Umgang mit 0
Lebensmittel, Material und Energie
Unfallverhiitendes Arbeiten 0
9 c Qualitatssicherung
N. Aspekt Kriterium Beobachtung e
9.05 |Qualitatssicherung- Umfang Volistandig 0
anhand des Rezeptangabeh bei Herstellung beriicksichtigt 0
Rezeptouchs Herstellungsprozess bei Herstellung 0
beriicksichtigt
Ubersichtlichkeit
Bild vorhanden Idealbild immer vorhanden =0 teilweise vorhanden =1  nie vorhanden = 2 0
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
Kandidatin: _~ 7/ 01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
1 a Zuckerarbeiten nach freier Wahl Produktename:
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung .
1.01 |Vorbereitung Rohstoffe abwagen Routine, Genauigkeit 0
1.02 |Kochvorgang Herunterwaschen 0
Kochgrad / Schmelzen zu hoch oder zu niedrig gekocht 0
1.03 |Weiterverarbeitung |Ausgiessen / Mischen / Tablieren 0
Schneiden / Walzen / Formen / Brechen 0
1.04 |Endprodukt Farbe 0
Form 0
Gesamteindruck 0
Gleichmassigkeit 0
1.05 |Verkauflich / Produkt unverkauflich als Folge eines es darf maximal 1 "Produkt unverkauflich" Kriterium in Abzug gebracht i€ften
Weiterverarbeitbar |einmaligen Missgeschick
/ Mindestangaben | Produkt unverkauflich als Folge der es darf maximal 1 'Produkt unverkauflich' Kriteriunfily Abzug g8Becht Wekden 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
mindestens 15 Stiick trempier- oder Mindestangabe nicht erreicht
verkaufsbereit / mindestens 2 Schalen
Bendtigt 2. Versuch 0
1.06 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Zutaten / Produkt  |verwendung vofi nicht erlaubten Zutaten 0
nicht hergestellt Produkt nicht hergestellt 0
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
Kandidatin: _~ ~ /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
1 b Zuckerarbeiten nach Vorgabe Produktename:
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung .
1.07 |Vorbereitung Rohstoffe abwagen Routine, Genauigkeit 0
1.08 |Kochvorgang Herunterwaschen 0
Kochgrad / Schmelzen zu hoch oder zu niedrig gekocht 0
1.09 |Weiterverarbeitung |Schneiden / Walzen / Formen / Brechen 0
Ausgiessen / Mischen / Tablieren 0
1.10 |Endprodukt Farbe 0
Form 0
Gesamteindruck 0
Gleichmassigkeit 0
1.11 |Verkauflich / Produkt unverkauflich als Folge eines es darf maximal 1 “Produkt unverkauflich® Kriterium in Abzug gebracht j#€fGen
Weiterverarbeitbar |einmaligen Missgeschick
/ Mindestangaben | Produkt unverkéutflich als Folge der es darf maximal 1 'Produkt unverkauflich' Kriteriunfliy Abzug g8BRacht \Wékden 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
mindestens 15 Stiick trempier- oder Mindestangabe nicht erreicht
verkaufsbereit / mindestens 2 Schalen
Bendtigt 2. Versuch 0
1.12 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Zutaten / Produkt  |verwendung vofi nicht erlaubten Zutaten 0
nicht hergestellt Produkt nicht hergestellt 0
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015

Durchgang: 0 Experte 1:

KandidatIn:

/01.01.2015 Kand.-Nr.:

Experte 2:

2 a Grundmassen nach freier Wahl

Produktenamen 1 + 2:

Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung ‘ AbZUgEe aosige proten
2.01 |Vorbereitung 1. Rohstoffe abwagen Routine, Genauigkeit ‘ 0 ‘ 1 ‘ 2
Grundmasse
2.02 |Herstellung des Kochen / Schmelzen / Mischen / Mixen / 0
Interieurs Walzen / Aufschlagen
Abfillen / Dressieren / Ausrollen 0
Couvrieren / Schneiden 0
2.03 |Textur Struktur / Feinheit 0
Konsistenz 0
2.04 |Endprodukt Produkt nicht weiterverarbeitbar als Folge es darf maximal 1'Produkt nicht weiterverarbeitbar Kriterium in Abzug gebracht werden 0
weiterverarbeitbar |eines einmaligen Missgeschick
1 . Grundmasse / Produkt nicht weiterverarbeitbar als Folge der [¢8 darf maximal 1 'Produkt nicht weiterverarbeitbar' Kriterium in Abzug gePFachi@sden 0
Mindestangaben insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
15 Stlick trempierbereit / verkaufsbereit
Bendtigt 2. Versuch 0
2.05 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Zutaten / Produkt  |verwendung von nicht erlaubten Zutaten 0
nicht hergestellt Produkt nicht hergestellt 0
Grundmasse 2
2.06 |Vorbereitung 2. Rohstoffe;abwagen 8ftine, Genauigkett ‘ 0 ‘
Grundmasse
2.07 |Herstellung des Kochen#'Schmelzen'/ Mischen'/Mixen / 0
Interieurs Walzen / Aufschlagen
Abfillen/ Dressieren / Ausrollen 0
Couvrieren / Schneiden 0
2.08 | Textur Struktur / Feinheit 0
Konsistenz 0
2.09 |Endprodukt Produkt nicht weiterverarbeitbar als Folge es darf maximal 1 "Produkt nicht weiterverarbeitbar' Kriterium in Abzug gebracht werden 0
weiterverarbeitbar |eines einmaligen Missgeschick
2. Grundmasse / Produkt nicht weiterverarbeitbar als Folge der |8 darf maximal 1 'Produkt nicht weiterverarbeitbar' Kriterium in Abzug gebracht werden 0
Mindestangaben insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
15 Stiick trempierbereit / verkaufsbereit
Bendtigt 2. Versuch

EEXpeHAdmin@ ist eine eingetragene Marke der Inforis AG
Das ExpertAdmin Bewertungsverfahren und die ExpertAdmin Software sind urheberrechtlich geschitzt © 2015 by Inforis AG
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015

Durchgang: 0 Experte 1:

KandidatIn:

/01.01.2015

Kand.-Nr.:

Experte 2:

2 a Grundmassen nach freier Wahl

Produktenamen 1 + 2:

Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung .
2.10 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Zutaten / Produkt | yerwendung von nicht erlaubten Zutaten
nicht hergestellt Produkt nicht hergestellt 0
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
Kandidatin: _~ 7/ 01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
2 b Grundmassen nach Vorgabe Produktename:
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung ‘ AbZUgEe aosige proten
2.11 |Vorbereitung Rohstoffe abwagen Routine, Genauigkeit ‘ 0 ‘ 1 ‘ 2
Grundmasse
2.12 |Herstellung des Kochen / Schmelzen / Mischen / Mixen / 0
Interieurs Walzen / Aufschlagen
Abfillen / Dressieren / Ausrollen 0
Couvrieren / Schneiden 0
2.13 |Textur Struktur / Feinheit 0
Konsistenz 0
2.14 |Endprodukt Produkt nicht weiterverarbeitbar als Folge es darf maximal 1'Produkt nicht weiterverarbeitbar Kriterium in Abzug gebracht werden 0
weiterverarbeitbar |eines einmaligen Missgeschick
Grundmasse / Produkt nicht weiterverarbeitbar als Folge der [ darf maximal 1 Produkt nicht weiterverarbeitbar Kriterium in Abzug gEprachti@sden 0
Mindestangaben insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
15 Stlick trempierbereit / verkaufsbereit
Bendtigt 2. Versuch 0
2.15 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Zutaten / Produkt  |verwendung von nicht erlaubten Zutaten 0
nicht hergestellt Produkt nicht hergestellt 0
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
Kandidatin: _~ ~ /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
3 a Pralinen Produktename:
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung .
3.01 |Pralinen Sortiment |Grosse optische Grésse erscheint gleichmassig 0
Form 0
Farbe 0
3.02 |Gegossene Fillung herstellen 0
Formenpralinen Giessen 0
Fullen 0
Couvrieren 0
Ausformen 0
3.03 |Trempieren Exaktheit 0
Routine 0
3.04 |Couverture Behandlung / Bearbeitung 0
Routine 0
3.05 |Endprodukt Glanz 0
Zeichnung 0
Dekor 0
3.06 |Verkauflich / Produkt unverkauflich als Folge eines es darifaximJRRdHERATverkauliglt Kriterium in Abzug gebracht werden
Mindestangaben einmaligen Missgeschick
Produkt unverkauflich als Folge der SR TN T QP <aulich’ Kriterium in Abzug gebracht werden 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
mindéstens 15 Stiick je Sorte, 2 Sorten Mindestangabe nicht erreicht
Couvertureg6'Sorten Interieur
Bendtigt 2. Versuch
3.07 |Unerlaubte UnerlaubtesVorbereitungsarbeiten
Z_Utaten / Produkt _4Vierwendung von nicht erlaubten Zutaten 0
nicht hergestellt Produkt nicht hergestellt

EEXpeHAdmin@ ist eine eingetragene Marke der Inforis AG

Das ExpertAdmin Bewertungsverfahren und die ExpertAdmin Software sind urheberrechtlich geschitzt

Programmversion: 6.7.033
© 2015 by Inforis AG

Print: 13.03.2015 17:00 / inforis
Seite: 25/ 31



Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
Kandidatin: _~ ~ /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
3 b Dragierarbeiten Produktename:
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung .
3.08 |Caramelisieren Schmelzen / Kochgrad 2u hoch oder zu niedrig gekocht 0
Mischen 0
3.09 |Dragieren Arbeitstechnik 0
Routine 0
3.10 |Endprodukt Aussehen 0
Gleichmassigkeit 0
3.11 |Verkauflich / Produkt unverkauflich als Folge eines es darf maximal 1 "Produkt unverkauflich® Kriterium in Abzug gebracht werden 0
Mindestangaben einmaligen Missgeschick
Produkt unverkauflich als Folge der es darf maximal 1 'Produkt unverkauflich' Kriterium in Abzug gebracht werden 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
mindestens 1 kg Mindestangabe nicht erreicht 0
Bendtigt 2. Versuch
3.12 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Z_Utaten / Produkt  |verwendung von nicht erlaubten Zutaten
nicht hergestellt Produkt nicht hergestellt 0
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
Kandidatin: _~ ~ /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
4 a Couverturearbeiten von Hand temperieren Produktename:
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung .
4.01 |Temperiervorgang |Temperiermethode anwenden 0
Routine 0
Fliesseigenschaft 0
4.02 |Endprodukt Glanz 0
Bruch 0
4.03 |Endprodukt Produkt nicht weiterverarbeitbar als Folge es darf maximal 1 'Produkt nicht weiterverarbeitbar' Kriterium in Abzug gebracht werden 0
weiterverarbeitbar |eines einmaligen Missgeschick
Produkt nicht weiterverarbeitbar als Folge der [ 92 maximal 1 Produkt nicht weiterverarbeitbar’ Kriterium in Abzug gebracht werden 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
Bendtigt 2. Versuch nur falls Temperiervorgang komplett neu gestartet wird 0
4.04 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Z_Utaten / Produkt  |verwendung von nicht erlaubten Zutaten 0
nicht hergestellt Produkt nicht hergestellt 0
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
Kandidatin: _~ ~ /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
4 b Couverturearbeiten 2 gleiche Hohlkérper Produktename:
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung .
4.05 |Schminken Exaktheit 0
Wirkung 0
nicht geschminkt 0
4.06 |Giessvorgang Routine 0
Exaktheit 0
Auskuhlen 0
Bédele Beide Formen miissen geschlossen werden 0
4.07 |Endprodukt Aussehen 0
Gewicht 0
Glanz aussen 0
Glanz innen Eine Form muss aufgebrochen werden 0
4.08 |Verkauflich / Produkt unverkauflich als Folge eines es darf maximal 1 *Produkt unverkauflich” Kriteriurgg Abzug geiicht Jeggen
Mindestangaben einmaligen Missgeschick
Produkt unverkauflich als Folge der es darf maximal 1'Produkt unvelggflich Kriterium in AbzuglForacht wer IRl 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
2 gleiche Hohlkdrper, mindestens 13 cm hoch |Vindegiangab@icht ercaighit
Bendtigt 2. Versuch 0
4.09 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Zutaten / Produkt | yerwendung von nicht etlaubtenZutaten 0
hicht hergesigilt Produkt nicht hergestellt 0

EEXpeHAdmin@ ist eine eingetragene Marke der Inforis AG
Das ExpertAdmin Bewertungsverfahren und die ExpertAdmin Software sind urheberrechtlich geschitzt © 2015 by Inforis AG

Programmversion: 6.7.033

Print: 13.03.2015 17:00 / inforis
Seite: 28 / 31



Zutaten / Produkt
nicht hergestellt

Verwendung von nicht erlaubten Zutaten

Produkt nicht hergestellt

Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
Kandidatin: _~ ~ /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
5 a Schokoladenspezialitét Fiillung ( O ) Produktename:
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung P o
5.01 |Herstellung Rohstoffe abwagen 0
Arbeitstechnik 0
5.02 | Textur Struktur 0
Feinheit 0
Konsistenz 0
5.03 |Halbfabrikat Produkt nicht weiterverarbeitbar als Folge es darf maximal 1 “Produkt nicht weiterverarbeitbar' Kriterium in Abzug gebracht werden 0
weiterverarbeitbar |eines einmaligen Missgeschick
Produkt nicht weiterverarbeitbar als Folge der |6 92 maximal 1 Produkt nicht weiterverarbeitbar’ Kiterium in Abzug gebracht werden 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
mindestens 1 Filllung herstellen nicht hergestellt = 4 0
Bendtigt 2. Versuch
5 b Schokoladenspezialitat Produktion und Fertigstellung |( O ) Produktename:
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung P o
5.04 |Herstellung Giessen / Dressieren / Ausrollen / Filllen 0
Arbeitstechnik 0
5.05 |Endprodukt Aussehen 0
Glanz 0
Exaktheit 0
5.06 | SchwierigKeitsgrad) | Schwierigkeitsgrad / Arbeitsaufwand der minimalistische Ausfihrung =2 0
/ Arbeitsaufwand | |9anzen Aufgabes
5.07 |Verkauflich./ Produkt unverkauflich als Folge eines es darf maximal 1 “Produkt unverkduflich® Kriterium in Abzug gebracht werden
Mindestangaben einmaligen,Missgeschick
Produkt unverkauflich als Folge der es darf maximal 1 'Produkt unverkauflich' Kriterium in Abzug gebracht werden 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
20 Stiick mit je mindestens 20 g Mindestangabe nicht erreicht 0
Bendtigt 2. Versuch
5.08 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten
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Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (

Kandidatin: _~ ~ /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
6 a Fantasie-Artikel Herstellung ( O ) Produktename:
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung AbZUgEe aosige proten
6.01 |Herstellung 1 Abwagen 01
Modellieren / Giessen / Fillen 0112
Ausstechen 0112
Zusammensetzen 0j12
6.02 |Herstellung 2 Arbeitstechnik 012
Routine 011]2
6.03 | Schwierigkeitsgrad |Schwierigkeitsgrad / Arbeitsaufwand der minimalistische Ausflhrung =2 0|12
/ Arbeitsaufwand ~ [9anzen Aufgabe 6
6 b Fantasie-Artikel Kreativitat und Gesamteindruck ( O ) Produktename:
N. Aspekt Kriterium Beobachtung =N
6.04 | Ausfiihrung Air Brush 0
Sprihen / Abflammen 0
Cornetarbeit 0
Gleichmassigkeit 0
6.05 |Endprodukt / Originalitat 0
Gesamteindruck  [|gee 0
6.06 |Verkauflich / Produkt unverkauflich alsfFolge eines e MR 1 T aasseTverkauflich' Kriterium in Abzug gebracht werden
Mindestangaben einmaligen Missgeschick
Produkt unverkauflich als Folge der gScart maximal 1“Produkt unverkauflich" Kriterium in Abzug gebracht werden 0
insgesamt schlechten Arbeit (zur Vermeidung
von doppelter Bestrafung)
3-fache Ausflhrung Mindestangabe nicht erreicht
Benoétigt 2. Versuch 0
6.07 |Unerlaubte Unerlaubte Vorbereitungsarbeiten 0
Vorbereitungsar-  |verwendung von nicht erlaubten Zutaten 0
ﬁﬁugggim Produkt nicht hergestellt 0
EEXpeHAdmin@ ist eine eingetragene Marke der Inforis AG Programmversion: 6.7.033 Print: 13.03.2015 17:00 / inforis

Das ExpertAdmin Bewertungsverfahren und die ExpertAdmin Software sind urheberrechtlich geschitzt © 2015 by Inforis AG Seite: 30/ 31



Fachricht. Konditorei-Confiserie EFZ, QB Prakt. Arbeiten, 2015 Durchgang: 0 Experte 1: (
Kandidatin: _~ ~ /01.01.2015 Kand.-Nr.: Experte 2:
7 a Qualitatssicherung
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung P o
7.01 |Produktions- Umgang mit Rohstoffe 0
Hygiene Hygienische Arbeitsweise 0
Materialauswertung 0
7.02 |Betriebliche Boden 0
Hygiene Arbeitsflache 0
Gerétschaften 0
7.03 |Personliche Erscheinungsbild 0
Hygiene Schuhe 0
Kleider 0
7 b Qualitétssicherung
Nr. Aspekt Kriterium Beobachtung P o
7.04 |Organisation der  |Arbeit stimmt mit Arbeitsplanung tberein / 0
Produktion und Zeitmanagement
Arbeitssicherheit Bedienung der Maschinen und Geréte 0
Okonomischer und 8kologischer Umgang mit 0
Lebensmittel, Material und Energie
Unfallverhiitendes Arbeiten 0
7 c Qualitatssicherung
N. Aspekt Kriterium Beobachtung e
7.05 |Qualitatssicherung- Umfang Volistandig 0
anhand des Rezeptangabeh bei Herstellung beriicksichtigt 0
Rezeptouchs Herstellungsprozess bei Herstellung 0
beriicksichtigt
Ubersichtlichkeit
Bild vorhanden Idealbild immer vorhanden =0 teilweise vorhanden =1  nie vorhanden = 2 0
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